
荷
しました,

菫様のよに味わう洗練された熟戌の旨み!秋・冬の季節の

料理にビタッと寄均添うのが「ひやおろヒ」の魅力です。

おおぎやが味でミんだ、この季節だけの日熟の洒 !

どの成の個性もそれぞれ|こ魁力的です!!      .

日本酒度 :+1  酸度 :16

東北の名手が造る
酒は、プロ試飲会
でも「さすが !」 の

声が!香 りの良さ、
まるやかさの奥1こ
ある底力のような
ものを感じて。

L翌興_■_」条口」
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蔵中で最も秋上が
り (良い熟成)し
たタンクのお酒を
選定 !!ま るみ、滑
らかさが増した調
和のとれた味わ
い 。

L搬」童劉

ヨ城】―ノ蔵(いちのくら)

日本酒度:+2 酸度 :16

l牡丹 (つかさぼたん )

日本酒度:+8 酸度:16
超辛 □で、さらに

旨みもたっぶり

日本酒度:-1 酸度:14
冬の大人気酒 「冬~の
月」の蔵元 !

【岡山】嘉美心 (かみこころ)

8年連続金賞受賞蔵
の技を発揮 !

0度で5ヶ 月貯蔵す
ることで、桃のよ
うな味に幅のある
綺麗な味わいに♪
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冨島】 名倉山 (なぐらやま)

日本酒度:+2 酸度 :12

最も勢いのある蔵
元の|つ「五橋」の
自信作 !全量山口

県産米での仕込
み。純米ながら上
品な吟醸香、口当
り優しく軽快。

をプレンドした特
別仕様。_人気酒
「大山」の貫録を
感じて下さい !

[翌:三菱劉

に海道】 男山 (おとこやま)

日本酒度:+1 酸度

生もと造り由来の
香りを大切に、キ
レの良い味わいが
楽しめる♪人気の
アザラシラベルが
店頭でも目立って
ます !

[聖III蓋:ヨ

[泉 (かめいずみ )

日本酒度:+4 酸度:15

バナナを思わせる
フルーティな香り

【岡山】御前酒 (ごぜ
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Ltt11壺面 1

日本酒度:-05 酸度:18

□当りの柔らかい
ソフトな味わい♪
フレ,ソ シュ感と落
ち着さを見事に両
立した美酒です。
ロックで飲んでも
美味しい !,'
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日本酒度:+4 酸度 :18

能登流を極める人

_気蔵元「宗玄」。
品の良い果実様の

香りと米のう、くよ
かな旨みとコヮが
熟成により溶け込
む|,    ・

~

日本酒度:+2 酸度 :

京都の老舗蔵元よ
り。若採りの洋ナ
シのようなさ、くよ
かな香り、豊かで
まるい熟れた味わ

`いが秋の風情を態
じさせま二P l l
I塾亜I車崖壺酬
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京都】月の桂(つきのかつら)
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